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@ W
Hos Oss

RESTAURANT
Fiskesuppe Cesar salat
Med dagens fisk, skalldyr og grgnnsaker Romano salat, hjemmelaget cesar dressing, bacon,
Liten kr. 165,- sprgstekt kylling, tomat, parmesan og brgdkrutonger
Stor kr. 265,- kr. 265,-

Inneholder: fisk, skalldyr, blgtdyr, melk, selleri, sulfitt

Fish & Chips
Serveres med pommes, hjemmelaget ertepuré og
remulade

kr. 285,-

Inneholder: fisk, egg, hvete, melk, sennep

Moules frites
Blaskjell dampet i hvitvin, flgte, urteolje, estragon og
sjalottlgk. Serveres med aioli og pommes

kr. 285,-
Inneholder: melk, blgtdyr, egg, sennep, sulfitt

Biffburger / Fiskeburger
Hjemmelaget burger serveres med aioli, salat, tomat,
syltet rgdlgk, ost, baconjam og pommes

kr. 285,-
Inneholder: hvete, soya, egg, melk, sulfitt, sennep (fisk)
(vi har glutenfritt brgd)

Pommes med nuggets kr. 145,-
Pommes med aioli kr. 95,-
Focaccia med aioli kr. 29,-

Inneholder: hvete, bygg, rug, melk, egg, sennep, ansjos

Skalldyrsalat
Blandet salat, tomat, syltet lgk, mozzarella,
pesto dressing, marinerte konge reker, basilikum og
hjemmergkt pepperlaks
kr. 265,-

Inneholder: skalldyr, melk, sulfitt

Ferske reker
Serveres med brgd, smgr, majones og sitron

kr. 275,-
Inneholder: Skalldyr, melk, egg, hvete
(vi har glutenfritt brgd)

Risgr smgrbrgd
En nydelig blanding av reker, urter, asparges, majones,
remme og kaviar. Serveres pa grovbrgd med salat

kr. 225,-

Inneholder: hvete, skalldyr, egg, sennep, melk
(vi har glutenfritt brgd)

Bryggas stjerneskudd

Panert rgdspette filet, serveres pa ristet grovbrgd med

hjemmelaget dressing og salat. Toppes med Lillesandrgre
kr. 285,-

Inneholder: skalldyr, hvete, melk, sennep, egg, fisk, selleri

DESSERT

Tiramisu

Hjemmelaget tiramisu med ristede pistasjngtter
kr. 165,-

Inneholder: melk, egg, hvete, soya, ngtter

Iskrem

Vaniljeis serveres med norske jordbaer og jordbaersaus
kr. 135,-

Inneholder: melk, egg

Sitron terte (Laktose og glutenfri)
Serveres med sitrus sorbet og Italiensk marengs

kr. 145,-
Inneholder: egg
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. Carlsberg 0,33 kr. 64,-

Arendals Pilsner — Fatgl 0,5 kr. 128,- (bygg)

(bygg/hvete)

- Erdinger Alkoholfri 0,5 kr. 84,-
(hvete)

1664 Blanc — Fatgl 0,5 kr. 138,-

(bygg/hvete) .
Nix&Nada 0,33 kr. 64,-
(bygg/hvete)

Ringnes lite (glutenfri) — Fatgl 0,5 kr. 135,-

Schous Pilsner — Fatgl 0,4 kr. 124,- S I D E R / R U S B R U S

[ N N N N N N N N N N |
Husets @I i samarbeid med

Homborsund — Fatgl 0,4 kr. 124,- Breezer mango 0275  kr. 98,-
Bygg/hvete Sommersby pear 0,33 kr. 98,-
Carlsberg 0,3 kr. 99,-

(bygg/hvete)

Tuborg Lime Cut 0,3 kr. 99,-

(bygg/hvete)

Jusy ipa frydenlund 0,5 kr. 138,-

(bves/hvete] HUSETS DRINKER

Cognac XO kr. 155,-
Amundsen akevitt kr. 115,-
Jack Daniels Whiskey kr. 98,-
Jameson Irish Whiskey kr. 98,-
Irish Coffee (melk) kr. 145,-

MINERALVANN Cuba libre kr. 125,-

Gin and Tonic kr. 145,-
Pepsi max 0,33 kr. 59,- Baileys (melk)  kr. 92,-
Pepsi 033  kr. 59- B"alleys/ll<affe (melk)  kr. 98,-
Jagermeister kr. 98,-
7-Up 0,33  kr. 59- Gammel Dansk kr. 98,-
Solo 0,33  kr. 59, Minttu kr. 98,-
Tequila Patron kr. 119,-
Knatten Eplemost 0,33 kr. 69,- Aperol Spritz kr. 145 -
Naturell / Bringebaer !
Sambuca kr. 109,-

Farris 0,33 kr. 56,-
Naturell / Lime



Hos Oss Chardonnay (Husets egen vin)

Alena Chardonnay (Husets egen eksklusive vin)

Bourgogne Chardonnay
Sancerre

Muscadet sevre et maine sur lie
Riesling kabinett

Arneis Serra Lupini

Vacheron

Claude Val Rosé

BOBLER

Cremant De Limoux

Taittinger Brut Reserve

RODVIN

Hos Oss Cabernet Sauvignon (Husets egen vin)

Amigo (Husets egen eksklusive vin)

Bourgogne Pinot Noir
Barbera d alba

Righetti Valpolicella Classico

Bodega Santa Margarita

Bodega santa Margatita

Roche De Bellene - 2015
Henry Natter — 2021

fl.
gl.

fl.
gl.

fl.
fl.

Domaine De La Bretonniere - 2021 fl.

Shatzel -2021
Angelo Negro — 2021

Domaine Vacheron - 2020

Les Domaines Paul Mas

Martinolles

Champagne Taittinger

Bodega Santa Margarita

Bodega Santa Margatita

Justin Girardin — 2021
Angelo Negro — 2018
Luigi Righetti — 2019

fl.
fl.

fl.
gl.

fl.

fl.

fl.
gl.

fl.
gl.

fl.
fl.
fl.

kr.
kr.

kr.
kr.

kr.
kr.
kr.
kr.
Kr.

kr.

Kr.
kr.

Kr.
Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.
Kr.

Kr.
Kr.
Kr.

620,-
128,-

690,-
142,-

745,-
745,-
740,-
640,-
785,-

790,-

620,-
128,-

620,-
128,-

1099,-

620,-
128,-

690,
142,-

745,-
699,-
640,-
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